TABLA 1. Requisitos de calidad para los granos de cacao

REQUISITOS GRANOS DE CACAO METODOS DE
GRADO 1 GRADO 2 GRADO 3 ENSAYO

Humedad, maxima, %" 7 7 7 NTE INEN-ISO 2291
Peso de 100 granos, g > 130 >120a 130 | 100a 120 :
Granos fermentados, minimo ,% 75 65 53 NTE INEN-ISO 1114
Granos violetas, maximo, % 15 21 25 NTE INEN-ISO 1114
Granos pizarrosos, maximo, % 9 12 18 NTE INEN-ISO 1114
Granos mohosos, maximo, % 1 2 4 NTE INEN-ISO 1114
TOTALES (analisis sobre 100

| granos), minimo 100 100 100 i
Granos defectuosos® d, maximo, % 0.5 1.0 3,0 ANEXO C
Material relacionado con los 1.0 1.0 1.0 ANEXO C

| granos de cacao, maximo, %
Material extrano, maximo, % 0.75 0,75 0.75 ANEXO C

insectos.

*El simbolo % (por ciento) representa al nimero 0,01, que expresa a la fraccion mésica.

® Masa determinada por medio de una balanza u otro instrumento equivalente.

“ Granos de cacao defectuosos (3.6) corresponden a los granos dafiados por insectos, granos germinados,
granos negros, granos planos-vano o granza y granos rotos.

“ Los valores para los granos defectuosos no deben corresponder solo a los granos de cacao dafados por




